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Ingenieria en Agroindustria Alimentaria

Ingenieria que transforma alimentos en valor

Forma lideres capaces de crear valor agregado y soluciones innovadoras en alimentos,
integrando teoria y practica para enfrentar retos de sostenibilidad, seguridad alimentaria y
competitividad global.

Asi es tu camino hacia Zamorano
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Registrate y crea Completa el Recibe
tu perfil de examen de asesoria
aspirante admision en linea financiera

Comienza tu historia en Zamorano

Requisitos:
Bachiller o ultimo Promedio minimo Menor de 24 anos Examen de admisidn
ano de secundaria 80% de edad (PAA, ePAA o SAT,

minimo 1000 puntos)

Del campo a la innovacion alimentaria
Orientaciones:

— Biotecnologia e innovacion de alimentos
— Operaciones y manufactura
— Revalorizacion y disefo de alimentos y procesos




Asi es tu recorrido académico
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En el quinto periodo académico, el estudiante debe seleccionar la carrera de
su interés, para seguir la ruta en los cursos de inmersion.
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En el noveno periodo académico, el estudiante debe seleccionar una
orientacion segun su interés.
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Aprender-Haciendo, desde el primer dia

Sello Zamorano
Bajo el lema Labor Omnia Vincit, la formacion se basa en una experiencia practica y real, que
convierte el conocimiento en competencias profesionales.

Para mas informacion

Paola Andino
pandino@zamorano.edu
+504 9910-8802

Said Oseguera
ksoseguera@zamorano.edu
+504 9416-4235



