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Educar para sustentar la vida.



Objetivo del curso

Ayudar a la industria de los alimentos para el consumo humano vy las entidades
relacionadas a desarrollar capacidades en inocuidad de los alimentos a traves
de la educacion, capacitacion y actividades de divulgacion con énfasis en las
peguenas y medianas empresas.

Dirigido a personas con:
e Conocimientos y/o experiencia en buenas practicas de manufactura en
alimentos.
e Conocimiento y/o experiencia en HACCP (metodologia y tipos de peligros).
e Conocimientos y/o experiencia sobre inocuidad de alimentos.

Contenido

Prefacio: Descripcion general y agenda para el curso participante e
introducciones (30 minutos).

Capitulo 1: Descripcion general del plan de seguridad alimentaria para controles
preventivos para alimentos humanos (30 minutos) y ejercicio (10 minutos).

Capitulo 2: Buenas practicas de fabricacion actuales y programas de requisitos
previos para alimentos humanos (50 minutos).

Capitulo 3: Peligros biologicos de la seguridad alimentaria para los alimentos
humanos (60 minutos).

Capitulo 4: Peligros quimicos, fisicos y economicos para la seguridad alimentaria
humana (60 minutos).

Capitulo 5: Pasos preliminares para desarrollar un plan de seguridad alimentaria
para alimentos humanos (30 minutos) y ejercicio utilizando ejemplos de
ensenanza del plan de seguridad alimentaria (30 minutos).



Capitulo 6: Analisis de peligros para la alimentacion humana (evaluacion de
peligros) (45 minutos).

Capitulo 7: Determinacion de controles preventivos para alimentos humanos
(45 minutos) y ejercicio utilizando ejemplos de ensenanza del plan de seguridad
alimentaria (90 minutos).

Capitulo 8: Controles preventivos de procesos para alimentos humanos:
parametros y valores, incluidos los limites criticos (45 minutos).

Capitulo 9: Controles preventivos de procesos para alimentos humanos:
monitoreo y accidn correctiva (60 minutos).

Capitulo 10: Controles preventivos de procesos para alimentos humanos:
verificacion y mantenimiento de registros (/0 minutos) y ejercicio utilizando
ejemplos de ensenanza del plan de seguridad alimentaria (30 minutos).

Capitulo 11: Controles preventivos de alérgenos alimentarios para alimentos
humanos (/0 minutos) y ejercicio utilizando ejemplos de ensenanza del plan de
seguridad alimentaria (30 minutos).

Capitulo 12: Controles preventivos de saneamiento para alimentos humanos
(60 minutos) y ejercicio usando el plan de seguridad alimentaria Ejemplo de
ensenanza (20 minutos).

*Los apendices 5 y 6 pueden presentarse durante el Capitulo 12, pero ajuste el
tiempo en consecuencia.

Capitulo 13: Controles preventivos de la cadena de suministro para alimentos
humanos (/0 minutos) y ejercicio utilizando ejemplos de ensenanza del plan de
seguridad alimentaria (20 minutos).



Capitulo 14: Implementacion y gestion del plan de seguridad alimentaria para la
alimentacion humana (30 minutos).

Capitulo 15: Plan de retiro de alimentos para humanos (30 minutos) y ejercicio
grupal (10 minutos).

Capitulo 16: Descripcion general de la regulacion: buenas practicas de
fabricacion actuales, analisis de peligros y controles preventivos basados en
riesgos para alimentos humanos (45 minutos).

Docente

Thelma Calix

Profesora Asistente del Departamento de Educacion General en Zamorano.
Profesional con mas de 14 anos de experiencia en inocuidad de alimentos.
Ingeniera Agroindustrial graduada de la Universidad Zamorano. Obtuvo su
maestria en Ciencia de Alimentos, de la Universidad de Florida, Gainesville.
Obtuvo su titulo de doctorado en Ciencia y Techologia de Alimentos, con
especializacion en Microbiologia e Inocuidad de Alimentos, de la Universidad
Texas A&M.



Inversion:

S450 + matricula

*Inscripcion disponible con extrafinanciamiento disponible de 6y 9
meses 0% de interés con tarjetas de credito BAC y Ficohsa.

Politica de cancelacion:

e Si la cancelacion de la participacion ocurre una semana 0 menos
antes del inicio del curso, no se realizara reembolso del monto
pagado.

e Si la cancelacion ocurre entre una y dos semanas antes del inicio del
curso, se reembolsara el 50% del valor total del curso.

* No se aplicaran devoluciones por cancelaciones realizadas el dia del
INnicio del curso o despues.

Para solicitar una cancelacion y aplicar a la politica de reembolso, el
participante debera enviar un correo a psanchez@zamorano.edu
iIndicando los motivos y adjuntando los datos de inscripcion.

Para mas informacion

Skarleth Oliva / soliva@zamorano.edu / +504 9430-4868
Jackeline Cantén / jcanton@zamorano.edu / +504 3144-4045
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